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	KhuyÕn khÝch ¸p dông


Tiªu chuÈn nµy phï hîp víi ISO 5524 - 1977, qui ®Þnh c¸c ®iÒu kiÖn b¶o qu¶n cµ chua ë trong kho, trong thêi gian dµi hay ng¾n.

1. §iÒu kiÖn thu ho¹ch vµ ®­a vµo kho

1.1. Thu ho¹ch

Cµ chua ®­îc thu ho¹ch khi thêi tiÕt kh« r¸o, vµo lóc mµu phï hîp víi nhãm t­¬ng øng trong biÓu ®å mµu s¾c trong v¨n b¶n ph¸p qui hiÖn hµnh cã tÝnh ®Õn thêi h¹n b¶o qu¶n dù ®Þnh, thêi h¹n vµ ®iÒu kiÖn vËn chuyÓn còng nh­ môc ®Ých sö dông cµ chua.

1.2. §Æc tr­ng chÊt l­îng ®Ó b¶o qu¶n

Cµ chua ph¶i ®­îc lùa chän cÈn thËn, vµ nªn ph©n lo¹i theo kÝch th­íc. Qu¶ ph¶i nguyªn vÑn, ch¾c, s¹ch vµ vá qu¶ kh«ng qu¸ Èm.

Qu¶ cßn cuèng hoÆc kh«ng tuú thuéc vµo môc ®Ých sö dông vµ kh«ng ph¶i lµ ®iÒu kiÖn tuyÖt ®èi ®Ó b¶o qu¶n tèt, mÆc dï cµ chua kh«ng cã cuèng th× b¶o qu¶n æn ®Þnh h¬n.

Møc ®é chÝn cña cµ chua trong cïng mét l« ph¶i cµng ®ång ®Òu cµng tèt; sù kh¸c biÖt vÒ mµu s¾c kh«ng ®­îc v­ît qu¸ hai ®é s¸t nhau cña biÓu ®å mµu (xem 1.1)

1.3. §­a vµo kho

Cµ chua cÇn ®­a ngay vµo kho sau khi thu ho¹ch. ChØ nªn xÕp cïng mét chç nh÷ng "thø" cµ chua phï hîp víi yªu cÇu b¶o qu¶n vµ ë cïng giai ®o¹n ph¸t triÓn.

1.4. Ph­¬ng ph¸p bao gãi vµ b¶o qu¶n

Cµ chua cã thÓ ®­îc xÕp vµo kho víi c¸c kiÓu bao gãi kh¸c nhau, miÔn lµ sù nÐn Ðp lªn c¸c qu¶ kh«ng lµm h­ h¹i chÊt l­îng cña chóng trong thêi kú chÝn tiÕp theo. Nãi chung ®Ó ®¹t ®­îc ®iÒu kiÖn nµy, ®é cao tæng céng cña c¸c líp qu¶ trong mét kiÖn cµ chua cßn xanh kh«ng ®­îc v­ît qu¸ 30 cm.

Cµ chua cÇn ®­îc xÕp b»ng tay cÈn thËn.

C¸c kiÖn cÇn cã c¸c lç th«ng h¬i. Khi xÕp ®èng ph¶i chó ý ®¶m b¶o sù th«ng giã.

2. C¸c ®iÒu kiÖn b¶o qu¶n tèi ­u(1)
2.1. NhiÖt ®é

NhiÖt ®é b¶o qu¶n tèi ­u tuú thuéc vµo møc ®é chÝn cña cµ chua, thêi gian dù ®Þnh cho b¶o qu¶n vµ ph©n phèi. Nãi chung, c¸c qu¶ chÝn h¬n cã thÓ chÞu ®­îc nhiÖt ®é b¶o qu¶n thÊp h¬n.

Tuú theo ®é chÝn x¸c ®Þnh trong biÓu ®å mµu (xem 1.1) nhiÖt ®é b¶o qu¶n kh«ng nªn thÊp h¬n:

Tõ + 12 ®Õn +130C ®èi víi cµ chua thuéc nhãm "®ang chuyÓn mµu" sè 1 vµ 2 trong biÓu ®å mµu;

Tõ + 10 ®Õn +120C ®èi víi cµ chua thuéc nhãm "®ang chuyÓn mµu" sè 3 vµ nhãm "hång (da cam hång)" sè 4.

Tõ + 8 ®Õn + 100C ®èi víi cµ chua thuéc nhãm "hång (da cam hång)" sè 5 vµ 6;

NÕu cÇn lµm chÝn hoµn toµn cµ chua th× nªn gi÷ chóng ë nhiÖt ®é Ýt nhÊt lµ 180C.

2.2. §é Èm t­¬ng ®èi

§é Èm t­¬ng ®èi tõ 85 ®Õn 95%.

2.3. L­u th«ng kh«ng khÝ

Kh«ng khÝ ë khu vùc b¶o qu¶n cÇn ®­îc th«ng tho¸ng tèt ®Ó duy tr× ®­îc nhiÖt ®é vµ ®é Èm cµng ®ång ®Òu cµng tèt. Ph¶i cã thiÕt bÞ ®Ó ®æi míi m«i tr­êng b»ng c¸ch ®­a kh«ng khÝ bªn ngoµi vµo.

2.4. Thêi h¹n b¶o qu¶n

Thêi h¹n b¶o qu¶n trong c¸c ®iÒu kiÖn vÒ nhiÖt ®é vµ ®é Èm nªu ë trªn thay ®æi tuú thuéc vµo "thø" cµ chua, vµo ®é chÝn vµ vµo nhiÖt ®é b¶o qu¶n.

_______________________________

(1) §Þnh nghÜa vµ phÐp ®o c¸c ®¹i l­îng vËt lý ¶nh h­ëng ®Õn viÖc b¶o qu¶n theo TCVN 4885 - 89 (ISO 2169).

Nãi chung, thêi gian b¶o qu¶n tõ 7 ®Õn 21 ngµy.

2.5. Nh÷ng c«ng viÖc trong vµ khi kÕt thóc b¶o qu¶n

Nªn tiÕn hµnh kiÓm tra mét c¸ch ®Òu ®Æn chÊt l­îng cña cµ chua trong qua tr×nh b¶o qu¶n. Sau khi b¶o qu¶n, cµ chua ®­îc ph©n lo¹i theo ®é chÝn cña chóng vµ theo cÊp lo¹i th­¬ng phÈm.

___________________________
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